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F Ä R S K O S T F Y L L D A  P A P R I K O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9  K R

Mini-paprikor fyllda med krämig färskost med sting

O L I V E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9  K R

Stora gröna oliver

V I T L Ö K S B R Ö D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5  K R

Cava’s toastbröd med gratinerad ost

P A T A T A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9  K R

Friterad potatis, serveras med mojo rojo och aioli

S Ö T P O T A T I S  P O M M E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9  K R

Friterad sötpotatispommes med aioli

C H A M P I N J O N E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9  K R

Vitlöksfrästa champinjoner

R Ö D B E T O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5  K R

Ugnsrostade rödbetor, toppade med chèvre, honung och pumpakärnor

D U M P L I N G S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 5  K R

Friterade dumplings, serveras med soya, wasabi och gari

H A L L O U M I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5  K R

Friterad halloumi med mojo rojo

V E G E T A R I S K  B R U S C H E T T A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9  K R

Toast serverad med hackad tomat, lök och basilika. Toppas med färska örter

G A M B A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 5  K R

Kungsräkor frästa i vitlök, chili och vitt vin. Toppas med hackade örter och citron

M U S S L O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 5  K R

Blåmusslor, vitt vin, grädde, vitlök och hackade örter. Serveras med rostat bröd

T O A S T  S K A G E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 5  K R

Klassikern med räkor, majonnäs och örter. Serveras på toastbröd med hackad gräslök

FISK & SKALDJUR

VEGETARISKT

Fordrinkar 108kr
A P E R O L  S P R I T Z

D R Y  M A R T I N I

S A N G R I A

M O J I T O



KÖTT
L Å N G B A K A D  K A R R É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5  K R

Långbakad fläskkarré med smak av apelsin och ingefära och barbeque. Serveras med tortilla

H O T  W I N G S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 9  K R

Kycklingvingar serverade med BBQ-sås och selleri

Q U E S A D I L L A  K Y C K L I N G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 9  K R

Tortilla fylld med färskoströra med lök, vitlök, grillad kyckling, chili och paprika

D A D L A R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 9  K R

Ugnsbakade baconlindade dadlar med honung

B R U S C H E T T A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 9  K R

Toast med serranoskinka, hackad tomat, lök och basilika. Toppas med färska örter

D E L I P L A N K A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 9  K R

Två ostar och två chark tillsammans med marmelad och knäcke

VÅ R R U L L A R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 9  K R

Vitkål, morot, vitlök, glasnudlar

F R I T E R A D  K Y C K L I N G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5  K R

Serveras med sweet chili och chilimajo

P A D  T H A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5  K R

Risnudlar, kyckling, morot, vitkål

T O M  K H A  K A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 5  K R

Kyckling, kokosmjölk, tomat och lök. Serveras med ris.

ASIATISKT

S Å S E R 
2 0  K R / S T

A I O L I
M O J O  R O J O

   ”TYCKER INTE OM”

E X T R A  B A R N A LT E R N AT I V  F I N N S .
F R Å G A  O S S  O M  M E N Y N
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S T A R T A D E S 
K A R L S T A D S  M E K A N I S K A 

W E R K S T A D

På 1960-talet sysselsatte de över 
1500 Karlstadsbor och blev en 
arbetsplats som satte den lilla 

orten på världskartan.

Å R1860

Ö P P E T
VÅ R A  Ö P P E T T I D E R 

H I T TA R  D U  PÅ

NOJESFABRIKEN.SE/MAT/CAVA-42/

Boka bord
hos oss!

0 5 4 - 2 2  2 2  0 0

ava är inte bara en del av namnet på vår boqueria, det är 

också namnet på det populära bubbelvinet från Spanien. 

Cava betyder ursprungligen källargrotta och det är just 

där cavatillverkningen trivs allra bäst, då den håller en jämn fukt och 

temperatur över tid. För att ett vin ska få heta Cava måste det upp- 

fylla vissa krav. Det måste vara producerat på speciella spanska druv-

sorter, tillverkat i Cavadistriktet och vara lagrat i minst nio månader. 

Det är en dryck som är väldigt lätt att tycka om och fungerar bra som 

sällskap till plockmat. En boqueria utan Cava är som en häst utan 

ben. Kanske är det just därför vi har valt att uppkalla oss efter denna 

fantastiska dryck.

C

B O K A  B O R D  D I R E K T  P Å

N O J E S F A B R I K E N . S E

E L L E R  M A I L A  O S S  P Å
C AVA 4 2 @ N O J E S F A B R I K E N . S E

F Ö L J  O S S  P Å 
I N S TA G R A M

@ C AVA 4 2

WEBBEN

HAR DU KOLL PÅ NÖJESFABRIKENS ALLA OLIKA EVENEMANG? NÄSTAN VARJE HELG PÅGÅR DET NÅNTING 

VID NÅGON AV VÅRA SCENER PÅ NÖJESFABRIKEN. OM DU HAR LUST ATT ÄTA HOS OSS INNAN NÅGOT AV 

EVENEMANGEN SÅ SE TILL ATT HA BOKAT BORD I GOD TID. ALLT SOM HÄNDER HITTAR DU I KALENDERN PÅ

NOJESFABRIKEN.SE/NOJESKALENDERN 

En del av Nöjesfabriken


